Guia docente 2006/2007

Plan 278 Lic. en Enologia
Asignatura 22252 CRIANZA Y ENVEJECIMIENTO DE VINOS

Grupo 1

El alumno

- sera capaz de elegir el tipo de madera que mejor ensambla con cada posible vino elaborado.
- conocerd las caracteristicas de los didstintos tipos de madera de roble, fabricacion de barricas...
- sera capaz de inspeccionar barricas

- conocerd los procesos de envejecimiento oxidativo y reductor

Tema 1.- Introducciéon Tema 2.- La madera de roble en el envejecimiento Tema 3.- La madera de roble Tema 4.-
Composicion de la madera de roble Tema 5.- Fabricacion de las barricas Tema 6.- Preparaciéon y mantenimiento de
las barricas Tema 7.- Eleccidn del vino para envejecer Tema 8.- La bodega de envejecimiento Tema 9.-

Mecanismos del envejecimiento de los vinos Tema 10.- El vino en la botella Tema 11.- Reglamentacion sobre la
crianza de los vinos Tema 12.- Otros tipos de envejecimiento

Seguimiento del envejecimiento del vino. Realizacion de las operaciones necesarias durante la crianza. Control de la
evolucion.

examen final tedrico
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