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Plan 278 Lic. en Enologia

Asignatura 22234 COMPOSICION Y EVOLUCION DEL VINO
Grupo 1

Conocimiento de los distintos componentes de la uva y del vino, clasificacion, propiedades y evolucién en el vino.

Bloque 1.- Componentes de la uva, mosto y vino. Bloque 2.- Clasificacion, origen, propiedades y evolucion de: Acidos,

azlcares, alcoholes aldehidos, ésteres, compuestos aromaticos, compuestos fendlicos, compuestos nitrogenados,
minerales, enzimas, vitaminas y aditivos.

Determinacion de las caracteristicas de la uva la entrada en bodega
Determinacion de las caracteristicas basicas del vino

- manejo de equipamento basico de campo

- célculos necesarios

- preparacion de reactivos

- analisis basico de uvas, mostos y vinos

- discusion de los resultados

Examen final.
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