Guia docente 2008/2009

Plan 278 Lic. en Enologia
Asignatura 22247 ANALISIS INSTRUMENTAL ENOLOGICO

Grupo 1

Conocer las técnicas mas potentes para la determinacion de compuestos que definen la calidad del vino. Conocer y
manejar instrumentacion para desarrollar métodos de andlisis.

Bloque 1.- Tratamiento de muestra.

Bloque 2.- Técnicas espectroscopicas.

Blogue 3.- Técnicas cromatogréficas.

Blogue 4.- Técnicas electroquimicas

Bloque 5.- Automatizacién analitica en bodegas.

Practicas: Desarrollo de los métodos de analisis, espectrofotometria cromatografia de liquidos, cromatografia de
gases, voltamperometria. Interpretacion de resultados. Visitas técnicas.

Programa de Practicas

Bloque 1. Preparacion de muestras. Uva-Vino

Bloque 2. Determinacion de Metales en mostos y vinos
Blogue 3. Determinacién de parametros de color.

Blogue 4. Determinacién de voléatiles mayoritarios (GC)
Blogue 5. Determinacién de compuestos fendlicos por HPLC

- Examen cuatrimestral tedrico o
- Asistencia a clase, realizacion de trabajos tutelados durante el curso y superacion de los test de seguimiento.

“Andlisis instrumental”. Skoog and Leary. (1993).
* “Métodos Opticos de Andlisis”. Olsen, E.D. Ed. Reverté (1990).

* “Wine Analysis and Production”. Zoecklein, BM.; Kenneth, C.; Fulgensang, Barry, H.G.; Fred, S.N. Ed.Chapman &
Hall. (1995).

* “Métodos instrumentales de analisis”. Willard, H.H.; Merrit, |.L.; Settle, F.S. Grupo editorial Iberoamericano. (1991).
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* “Analisis Quimico Cuantitativo”. Harris D.C. Grupo editorial Iberoamericano. (1992).
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