Guia docente 2008/2009

Plan 278 Lic. en Enologia

Asignatura 22254 DISENO DE BODEGAS
Grupo 1

Conocer medios técnicos de produccion existentes, caracteristicas, organizacion, distribucion en bodega funcionalidad
e impacto econdmico.

TEMA 1.- Introduccion al disefio. Importancia del disefio.

TEMA 2.- Edificio. Conformacién del espacio. Adecuacion del ambiente.

TEMA 3.- Estabilidad y Resistencia de Materiales.

TEMA 4.- Procesos enoldgicos. Manejo de informacioén en el disefio.

TEMA 5.- Analisis de alternativas del sistema de proceso.

TEMA 6.- Dimensionado de las instalaciones de una bodega.

TEMA 7.- Fluidos. Movimiento e impulsién. Célculo de ventilacién en una bodega.

TEMA 8.- Transferencia de calor. Instalaciones de vapor. Instalacion de calderas.

TEMA 9.- Depuracién. Consideraciones legales. Depuracion de aguas residuales. Lagunaje.

PROBLEMAS Y CASOS PRACTICOS DE CADA TEMA

Examen escrito con dos partes diferenciadas: la teoria y la practica.
Se exigird un proyecto o trabajo con soluciones alternativas de instalaciones y disefio de una bodega.

VAQUERO, V. "Disefio de industrias Agroalimentarias". Ed. Mundi-Prensa.
* "Normas Basicas de la Edificacion”. Ed. Ministerio de Obras Publicas.
* "Normas Técnicas de la Edificaciéon". Ed. Ministerio de Obras Publicas.
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