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OBJETIVO

El objetivo del curso consiste en introducir a los alumnos en los principales conceptos de economia y de gestién de
empresas con una orientacion eminentemente practica hacia el sector agroalimentario.

PROGRAMA TEORICO

Tema 1. Bases conceptuales de Economia: Mercado y sector publico

Tema 2. La oferta y la demanda: EI comportamiento del consumidor

Tema 3. La empresa y los mercados: Produccion y costes

Tema 4. El sector agroalimentario: Técnicas de produccion, distribucién y comercializacion
Tema 5. Motivaciones de compra en el mercado agroalimentario

Tema 6. Estrategias de mercado en el sector agroalimentario

PROGRAMA PRACTICO

A lo largo del curso se realizaran diferentes practicas. Algunas de ellas consistiran en la realizacion de trabajos
obligatorios, de corta extension, de caracter individual, sobre determinados aspectos desarrollados en el Programa,
gue seran propuestos, a lo largo del curso, por la profesora responsable de la asignatura. Ademas, se realizaran otro
tipo de trabajos préacticos en grupos de tres o cuatro alumnos, de mayor dimension, también con caracter obligatorio.
Estos trabajos deberan seguir unas pautas preestablecidas que seran explicadas en clase y facilitadas a los alumnos.
Los trabajos seran tutorados personalmente por la Profesora de la asignatura y deberan ser defendidos oralmente por
los alumnos. Todo ello sera considerado en la calificacion final.

Igualmente, se desarrollaran otro tipo de practicas (Practicas en Aula) como: estudio de casos, resolucién de
ejercicios, problemas y cuestiones teérico-practicas. Todo ello pretende aproximar al alumno a la realidad de la
Economia y Gestion Alimentaria dotando a la asignatura de un caracter eminentemente practico.

Las practicas a desarrollar a lo largo del curso versaran sobre los siguientes aspectos:

1. Resolucidn de ejercicios-problemas, cuestiones tedrico-practicas y preguntas de test sobre la materia impartida en

cada uno de los seis temas que integran el Programa.
2. Elaboracion de estudios de mercado en el sector de la alimentacion, analizando los factores que caracterizan la
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demanda de los diferentes agentes econémicos (economias domésticas, empresas y sector publico).

3. Realizacion de casos practicos sobre empresas de alimentacion.

4. Analisis de articulos aparecidos en prensa sobre economia y gestion de la alimentacion.

5. Elaboracion de un plan de empresa (Practica en Grupo) para un producto o servicio agroalimentario concreto no
existente en el mercado. Esta practica se realizara a lo largo del primer cuatrimestre, cuando se imparte la asignatura,
y sera expuesta oral y publicamente fuera del horario de clases. Los objetivos que se pretenden conseguir con ella
son los siguientes:

Aprender a trabajar en equipo

Fomentar el pensamiento creativo y la generacion de ideas

Identificar oportunidades de negocio (evaluacién y eleccion)

Aprender a elaborar un plan de empresa (estudio de mercado y financiacién)

Saber vender un proyecto (marketing y ventas)

Demostrar que es posible ser empresario (autoempleo)

MATERIAL DIDACTICO PARA LA PREPARACION DE LA ASIGNATURA

Al comienzo del curso se facilitara a los alumnos, bien a través de internet, bien en el Servicio de Reprografia de la
Facultad de Ciencias Econdémicas y Empresariales de la Universidad de Valladolid, el material didactico elaborado por
la Profesora de la asignatura tomando como base la bibliografia y las direcciones de internet que se recogen a
continuacion.
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SAMUELSON, P.A. y NORDHAUS, W.D. (1998): Economia. McGraw-Hill. Madrid.

SUBDIRECCION GENERAL DE COMERCIO EXTERIOR DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS (2008): “La
balanza comercial agroalimentaria en 2007”. Boletin Econdémico de Informacién Comercial Espafiola, N° 2.948.
WOLF, C.H. (1995): Mercados o gobiernos. Elegir entre alternativas imperfectas. Instituto de Estudios Fiscales.
Madrid.

DIRECCIONES DE INTERNET DE INTERES PARA LA ASIGNATURA
Junto a la bibliografia general y especifica que se proporcionara a los alumnos para cada uno de los temas que
integran el Programa, parece oportuno recomendar una serie de direcciones de internet que pueden resultar

interesantes de cara a la preparacion de la asignatura. Bajo este apartado se incluyen aquellas direcciones mas
relevantes en las que se ofrecen otros enlaces relacionados con diferentes temas del Programa.

DIRECCIONES DE INTERNET MAS RELEVANTES
http://www.acnielsen.es
http://www.infoagro.com

http://www.aesa.msc.es
http://www.marm.es

http://www.agrovia.com
http://www.meh.es

http://www.ccae.es
http://www.mercasa.es

http://www.cepal.org
http://www.mercosur.org

http://www.emprendiendo.com
http://www.mityc.es

http://www.estudios.lacaixa.com
http://www.msc.es

http://www.europa.eu.int
http://www.mtas.es

http://www.fao.org
http://www.oecd.org

http://www.fiab.es
http://www.un.org

http://www.funcas.ceca.es
http://www.worldbank.org

http://www.ine.es
http://www.wto.org

http://www.ipyme.es
http://www.wuwm.org

http://www.jcyl.es
http://www.5aldia.com

CRITERIOS DE EVALUACION

Las pruebas y criterios para la evaluacion de los conocimientos adquiridos por los alumnos a lo largo del curso, dentro
de esta asignatura, seran los siguientes:

1. Un examen final, en la convocatoria de febrero y otro extraordinario, en la de septiembre, que constaran de dos
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partes:

a) La primera consistird en una prueba tipo test eliminatoria. Esta prueba representara el 40 por 100 de la nota global.
No superar esta parte supondra el suspenso en el examen.

b) La segunda parte, constara de 4 6 mas preguntas tipo ensayo o cuestiones tedrico-practicas, que supondra el 60
por 100 restante de la nota global. Para superarla se requerira obtener un minimo de dos puntos.

2. A la hora de establecer la calificacion final se valoraran, también, las practicas realizadas a lo largo del curso, asi
como la realizacién de trabajos voluntarios, relacionados con los temas contenidos en el Programa, que seran
propuestos y tutorados por la Profesora de la asignatura.

HORARIO DE CLASES Y TUTORIAS

A continuacion se recogen los horarios de clases y de tutorias para el presente curso académico. No obstante, en
relacion a estas Ultimas, los alumnos seran atendidos en cualquier momento, siempre que sea posible:

HORARIO DE CLASES PARA EL CURSO 2008-09
Miércoles Jueves

18:00-19:00

19:00-20:00

17:00-18:00

HORARIO DE TUTORIAS PARA EL CURSO 2008-09
Martes Miércoles Jueves

10:00-11:00
11:00-12:00

12:00-13:00
13:00-14:00
12:00-13:00
13:00-14:00

Las tutorias de esta asignatura se llevaran a cabo en el Departamento de Economia Aplicada, en la tercera planta,
tercer médulo (Despacho 331), de la Facultad de Ciencias Econdmicas y Empresariales de la Universidad de
Valladolid, cuya direccion es la siguiente:

Departamento de Economia Aplicada

Facultad de Ciencias Econdémicas y Empresariales
Universidad de Valladolid

Avenida Valle Esgueva, n° 6

47.011 Valladolid

Igualmente, si por cualquier motivo los alumnos no pudieran contactar con la profesora de la asignatura
personalmente pueden hacerlo en el nimero de teléfono del despacho de la Profesora en el Departamento de
Economia Aplicada de la Facultad de Ciencias Econdémicas y Empresariales de la Universidad de Valladolid, o en la
direccion de correo electronico que se facilita a continuacion:

NUMERO DE TELEFONO Y DIRECCION DE CORREO ELECTRONICO
Profesora Despacho Nimero de teléfono Correo electrénico
Belén Miranda Escolar 331 983.18.59.50 belen@eco.uva.es

Objetivos

El objetivo del curso consiste en introducir a los alumnos en los principales conceptos y principios de economia y de
gestion de empresas con una orientacion eminentemente practica hacia el sector agroalimentario, tanto en el ambito
de la produccion como en el de la distribucion y el consumo.
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Programade Teoria

Tema 1. Bases conceptuales de Economia: Mercado y sector publico

Tema 2. La oferta y la demanda: El comportamiento del consumidor

Tema 3. La empresa y los mercados: Produccion y costes

Tema 4. El sector agroalimentario: Técnicas de produccion, distribucion y comercializacion
Tema 5. Motivaciones de compra en el mercado agroalimentario

Tema 6. Estrategias de mercado en el sector agroalimentario

El desglose de cada uno de los temas con su bibliografia especifica correspondiente se facilitara a los alumnos, junto
con el "Material Docente" al comienzo de las clases.

Programa Préctico

A lo largo del curso se realizaran diferentes préacticas. Algunas de ellas consistirdn en la realizacién de trabajos
obligatorios, de corta extensién, de caracter individual, sobre determinados aspectos desarrollados en el Programa,
que seran propuestos, a lo largo del curso, por la profesora responsable de la asignatura. Ademas, se realizaran otro
tipo de trabajos practicos en grupos de tres o cuatro alumnos, de mayor dimension, también con caracter obligatorio.
Estos trabajos deberan seguir unas pautas preestablecidas que seran explicadas en clase y facilitadas a los alumnos.
Los trabajos seran tutorados personalmente por la Profesora de la asignatura y deberan ser defendidos oralmente por
los alumnos. Todo ello sera considerado en la calificacion final.

Igualmente, se desarrollaran otro tipo de practicas (Practicas en Aula) como: estudio de casos, resolucién de
ejercicios, problemas y cuestiones tedrico-practicas. Todo ello pretende aproximar al alumno a la realidad de la
Economia y Gestién Alimentaria dotando a la asignatura de un caracter eminentemente practico.

Las practicas a desarrollar a lo largo del curso versaran sobre los siguientes aspectos:

1. Resolucion de ejercicios-problemas, cuestiones tedrico-practicas y preguntas de test sobre la materia impartida en
cada uno de los seis temas que integran el Programa.

2. Elaboracion de estudios de mercado en el sector de la alimentacién, analizando los factores que caracterizan la
demanda de los diferentes agentes econémicos (economias domésticas, empresas y sector publico).

3. Realizacién de casos practicos sobre empresas de alimentacion.
4. Analisis de articulos aparecidos en prensa sobre economia y gestion de la alimentacion.

5. Elaboracién de un plan de empresa (Practica en Grupo) para un producto o servicio agroalimentario concreto no
existente en el mercado. Esta practica se realizara a lo largo del primer cuatrimestre, cuando se imparte la asignatura,
y serd expuesta oral y publicamente fuera del horario de clases. Los objetivos que se pretenden conseguir con ella
son los siguientes:

Aprender a trabajar en equipo

Fomentar el pensamiento creativo y la generacion de ideas

Identificar oportunidades de negocio (evaluacion y eleccion)

Aprender a elaborar un plan de empresa (estudio de mercado y financiacién)

Saber vender un proyecto (marketing y ventas)

Demostrar que es posible ser empresario (autoempleo)

Evaluacion

Las pruebas y criterios para la evaluacién de los conocimientos adquiridos por los alumnos a lo largo del curso, dentro
de esta asignatura, seran los siguientes:

1. Un examen final, con caracter obligatorio, en la convocatoria de febrero y otro extraordinario, en la de septiembre,
gue constaran de dos partes:

* La primera consistira en una prueba tipo test eliminatoria. Esta prueba representara el 40 por 100 de la nota global.
No superar esta parte supondra el suspenso en el examen.

El test consta de veinticinco preguntas de seleccion mdultiple, con cuatro opciones para cada una de ellas, de las
cuales el alumno debera marcar, en el espacio reservado al objeto, la que considere correcta. Sélo existira una
respuesta vélida por pregunta, salvo en aquellas cuestiones en las que se ofrezca una alternativa del tipo: “son validas
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las opciones a 'y ¢” o “todas las opciones son correctas”, y éstas fueran realmente las respuestas. El alumno debe
tener presente que las contestaciones incorrectas no puntdan negativamente. La calificacion de esta primera parte, en
funcion del nimero de respuestas correctas, sera la siguiente:

TABLA DE EQUIVALENCIAS:
RESPUESTAS CORRECTAS Y CALIFICACION

Respuestas  Puntuacién Puntuacion sobre

correctas del test el examen
15 5,0 Puntos 2,0 Puntos
16 5,5 Puntos 2,2 Puntos
17 6,0 Puntos 2,4 Puntos
18 6,5 Puntos 2,6 Puntos
19 7,0 Puntos 2,8 Puntos
20 7,5 Puntos 3,0 Puntos
21 8,0 Puntos 3,2 Puntos
22 8,5 Puntos 3,4 Puntos
23 9,0 Puntos 3,6 Puntos
24 9,5 Puntos 3,8 Puntos
25 10,0 Puntos 4,0 Puntos

Como puede apreciarse en esta Tabla de Equivalencias, se precisa un minimo de 15 respuestas correctas para
superar la Prueba tipo test, correspondiendo una calificacion de 2 puntos sobre la nota total del examen. Dicha
puntuaciéon computa Unicamente a partir de la decimoquinta (15%) respuesta acertada. Por supuesto, la resolucion
correcta de las veinticinco preguntas supone 4 puntos en la nota total del examen, la calificacion maxima que puede
obtenerse en esta primera parte.

Una vez finalizado el examen, las soluciones de la Prueba tipo test se pondran a disposicion de los alumnos, bien
entregandoselas a cada uno de ellos al terminar el examen en el mismo aula, bien dejandolas en el Servicio de
Reprografia de la Facultad y, en todo caso, ademas, se expondran en el Tablén de Anuncios correspondiente.

* La segunda parte, constara de cuatro 6 mas cuestiones tedrico-practicas, ejercicios-problema y preguntas tipo
ensayo, relacionadas con la materia explicada en el Programa a lo largo del curso, que supondra el 60 por ciento
restante de la nota global. Para superarla se requerir4 obtener un minimo de dos puntos. Con ella se pretende
conocer si el alumno ha asimilado los conceptos basicos y si es capaz de establecer relaciones entre los distintos
temas estudiados.

Debe tener presente que, con esta parte del examen, intentamos averiguar lo que ha estudiado y cémo lo ha hecho.
Su exposicidn debe dejar claro lo que es fundamental de lo accesorio y lo principal de lo secundario. Entre los
aspectos que se valoraran se encuentran los siguientes:

- Grado de concordancia entre lo que se pregunta y lo que se responde.
- Explicacién de todos los aspectos posibles (respuesta completa).

- Claridad y correccién ortografica en la exposicion de las ideas.

- Ausencia de errores.

- Capacidad de relacion.

Recuerde que la calificacién que debe obtener en esta segunda parte del examen ha de ser, como minimo, de 2
puntos. En caso contrario, la nota final sera SUSPENSO, independientemente de la puntuacién obtenida en la Prueba
tipo test.

2. A'la hora de establecer la calificacion final se valoraran, también, las practicas realizadas a lo largo del curso, asi
como la realizacién de trabajos voluntarios, relacionados con los temas contenidos en el Programa, que seran
propuestos y tutorados por la profesora de la asignatura. Estos trabajos se realizaran durante el primer cuatrimestre,
cuando la asignatura se imparte, y deberan ser expuestos publicamente. Esta exposicién también sera calificada
formando parte de la nota final.

Bibliografia

A continuacién se recoge una bibliografia general que incluye los manuales mas al uso y algunas obras especificas
para determinados temas, que ayudara al alumno a la preparacion y al estudio de la asignatura. No obstante,

recomendamos que para la preparacion de cada uno de los temas se tenga en cuenta la bibliografia especifica que
acompafa a cada uno de ellos en el Desglose del Programa y en los materiales didacticos gue se entregaran a los
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alumnos durante el desarrollo de las clases.

ALONSO SEBASTIAN, R. y SERRANO BERMEJO, A. (2000): Economia de la empresa agroalimentaria. Ediciones
Mundi-Prensa. Madrid.

BALLESTERO, E. (2000): Economia de la empresa agraria y alimentaria. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

CASTEJON MONTIJANO, R. (Coordinador) (2001): Economia. Teoria y Politica. Libro de Préacticas. McGraw-Hill.
Madrid.

COSTA FONT, M. (2003): “Avances de la biotecnologia y su percepcidn por la poblacién espafiola: Implicaciones para
la industria farmacéutica y alimentaria”. Boletin Econdmico de Informacion Comercial Espafiola, n°® 2.781.

CRUZ ROCHE, |.; REBOLLO AREVALO, A.;y YAGUE GUILLEN, M2.J. (2003): “Concentracion y competencia en los
canales de distribucién de productos alimenticios”. Papeles de Economia Espafiola, N° 96.

FELIPE BONETE, I. y BRIZ ESCRIBANO, J. (2004): "Seguridad y trazabilidad alimentaria en el contexto internacional.
Crisis y evaluacion de riesgos". Boletin Econémico de Informacién Comercial Espafiola, N° 2.790.

FERRAN, J. (1999): Logistica distributiva. Empresa y Humanidades. Reus.

FUNDACION DE LAS CAJAS DE AHORROS CONFEDERADAS PARA LA INVESTIGACION ECONOMICA Y
SOCIAL (2003): Sector agroalimentario: PAC y cambios en la demanda. Papeles de Economia Espafiola, N° 96.

GARCIA SANZ, B. (2003): “La industria agroalimentaria y el desarrollo rural”. Papeles de Economia Espafiola, N° 96.

GIMENO, J.A.; GUIROLA, J.M.; GONZALEZ, M.C. y RUIZ HUERTA, J. (2003): Principios de Economia. McGraw-Hill.
Madrid.

GRACIA, M. (1997): La transformacion de la cultura alimentaria. Ministerio de Educacion y Cultura. Madrid.

JORDANA, J. (2003): “La investigacion y el desarrollo tecnolégico en el sector agroalimentario espafiol”. Papeles de
Economia Espafiola, N° 96.

LOPEZ GARCIA, J.L. (1999): Calidad alimentaria: Riesgos y controles en la agroindustria. Coleccion Tecnologia de
los alimentos. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

MADRID VICENTE, A. y MADRID CENZANO, J. (2001): Nuevo manual de industrias alimentarias. AMV Ediciones y
Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

MANKIW, N. (1998): Principios de Economia. McGraw-Hill. Madrid.

MINISTERIO DE INDUSTRIA, TURISMO Y COMERCIO (2005): La distribuciéon comercial en Espafia en 2004. Boletin
Econdmico de Informacion Comercial Espafiola, N° 2.842.

MOCHON, F. (2000): Economia. Teoria y Politica. Cuarta Edicion. McGraw-Hill. Madrid.
SAMUELSON, P.A. y NORDHAUS, W.D. (1998): Economia. McGraw-Hill. Madrid.

SUAREZ SUAREZ, A. (1996): Decisiones 6ptimas de inversion y financiacion en la empresa. Ediciones Piramide.
Madrid.

SUBDIRECCION GENERAL DE COMERCIO EXTERIOR DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS (2004): “La
balanza comercial agroalimentaria en 2003”. Boletin Econdmico de Informacion Comercial Espafiola, n° 2.828.

WOLF, C.H. (1995): Mercados o gobiernos. Elegir entre alternativas imperfectas. Instituto de Estudios Fiscales.
Madrid.
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