Guia docente 2010/2011

Plan 278 Lic. en Enologia
Asignatura 22246 GENETICA Y MEJORA DE LA VID

Grupo 1

TODA LA INFORMACION RELACIONADA CON LA ASIGNAGTURA SE ENCUENTRA DISPOSNIBLE EN EL
CAMPUS VIRTUAL DE LA UNIVERSIDAD DE VALLADOLID

Programa de teoria:

1.GENETICA DE LA VID

2.MEJORA GENETICA DE LA VID

3.0TROS TEMAS DE GENETICA EN VITICULTURA Y ENOLOGIA

Programa de précticas:
1. Lectura de textos en espafiol e inglés relacionados con la asignatura

2. Ejercicios de busqueda y utilizacion de informacion bibliogréafica: papel e Internet

3. Practicas de laboratorio: cultivo "in vitro" de vid; aislamiento de ADN y caracterizacion molecular de levaduras
vinicas y de vides cultivadas; analisis de sistemas isoenzimaticos; andlisis de patrones genéticos.

4 Visitas: programa de seleccién clonal de vid y viveros de multiplicacion

5. Seminarios y conferencias: exposicidn oral voluntaria de trabajos de clase; exposicién monografica de algunos
temas complementarios. Mesa redonda sobre organismos transgénicos: vides y levaduras enolégicas.

0: Introduccion y visién panorédmica de la asignatura

Blogue 1. Bases de genética general y de la vid
Mendelismo, citogenética, genética estructural, almacenamiento y flujo de la informacién genética

Bloque 2. Mejora genética general y de la vid
Seleccion masal y clonal; Ampelografia y ampelometria; mejora genética tradicional: resultados en viticultura

Bloque 3. Nuevos métodos en Genética y Biotecnologia

Marcadores moleculares, mapas genéticos, ingenieria genética y OGMs, secuenciacion masiva y gendmica, cultivo
“in vitro” de células y tejidos

Aplicaciones y limites

1. Extraccion de ADN a partir de levaduras, hojas de vid y otros materiales

2. Seminarios en inglés sobre "Origen y evolucién de la vid" y sobre "Biodiversidad y vid: la erosion genética de la vid"
3. Amplificacién de ADN por PCR y posibles aplicaciones y alternativas

4. Electroforesis en geles de agarosa y alternativas de separacion de particulas

5. Seminario sobre Evaluacion de diversidad genética de vid en Castillay Ledn
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6. Mesa redonda sobre posibles aplicaciones de OGMs en Viticultura y Enologia. Limites técnicos y éticos.
7. Lectura y discusion de documentos en inglés relacionados con la asignatura
8. Seminario sobre seleccion clonal y sanitaria de la vid

Evaluacion

Evaluacion de actividades de clase (lecturas y ejercicios)
Trabajo de curso (la presentacion oral sera opcional)
Examen obligatorio

CRITERIOS DE EVALUACION:

Todos los ejercicios, trabajos y examenes relacionados con la asignatura se evaluaran con arreglo a los siguientes
criterios, siempre que sean de aplicacion:

1. Eleccion del tema:
a. actualidad,
b. grado de dificultad,
c. originalidad...etc.
2. Abordaje:
a. eleccion de las fuentes (impuesta?
b. complementos voluntarios,
c. grado de dificultad de la lectura
(idioma, tipo de publicacion...)
d. grado de ajuste al tema
e. profundidad del abordaje.
3. Informes/Trabajos/Documentos:
a. grado de comprension de los materiales utilizados
b. elaboracién personal/discusion/opinion
c. organizacion de la informacion
d. claridad, precision y correccion linglistica
e. uso correcto de la terminologia especifica
4. Expresion oral:
a. claridad de la exposicion
b. eleccion adecuada de la informacion:
capacidad de resumir y explicar
(no sélo exponer o citar)
C. correccion, precision, coherencia, etc
d. uso de materiales adecuados...
5. Correccién formal
a. indices, subordinacion de epigrafes, titulos, etc
b. ortografia y gramética correctas
. paginacion, numeracion, citas bibliogréficas...etc

Nota:

o Pasar a recoger los trabajos a tutorias : asi se aprende de los errores
o Citar la bibliografia en el texto si se utiliza mas de una fuente.

o No dar listados de bibliografia que no se hayan usado...

Bibliografia
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