Guia docente 2010/2011

Plan 72 Ing.Tec.Agri-c.Esp Ind Agr y Aliment
Asignatura 17578 BIOQUIMICA AGROLIMENTARIA
Grupo 1

Estudio de la bioquimica de los sistemas alimentarios

La asignatura establece y desarrolla los conocimientos basicos en bioguimica necesarios para el seguimiento de otras
asignaturas del Plan de Estudios.

Primera parte.- Los componentes (biomoléculas y elementos) de los alimentos

1 Glucidos simples y productos derivados
2 Glicanos y mucopolisacéaridos
3 Lipidos
4 Aminoacidos
5 Estructura primaria de las proteinas
6 Conformacién tridimensional de las proteinas
7 Enzimas
8 Proteolisis y pardeamiento no enzimatico
9 Minerales
10 Vitaminas en los alimentos y su funcién bioquimica
Segunda parte.- Los principales sistemas bioquimicos alimentarios
11 El agua
12 Leche y productos lacteos
13 Carne y pescado
14 Sangre
15 Huevos
16 Granos vegetales
17 Frutas y legumbres
18 Grasas y aceites
19 Aditivos
20 Bebidas fermentadas

Determinacion de propiedades fisico-quimicas de los hidratos de carbono
Obtencion de glucosa a partir de la miel
Valoracién de una disolucion de glucosa
Obtencion de almidon de patata
Reconocimiento del almidén
Hidrolisis del almidén
Determinacion del indice y grado de acidez de un aceite comercial
Saponificacién de manteca de cerdo
Célculo del indice de saponificacién
Ensayos cualitativos con proteinas procedentes de la clara de huevo
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Examen cuatrimestral y exadmenes finales en junio y septiembre.
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