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Programa Práctico

Estudiar en profundidad las distintas partes que forman una bodega desde la recepción de materia prima hasta la
expedición de producto terminado,  con todas las instalaciones necesarias para ello y poder justificar la elección de las
mismas.

Seleccionar, diseñar y dimensionar los equipos, maquinaría e instalaciones necesarios para el desarrollo de la
ingeniería de los procesos enológicos.
Participar en la programación y diseño de nuevas bodegas o modificaciones de las existentes, así como de otras
instalaciones vitivinícolas.

Objetivos

TEMA  1.-          Introducción: Los procesos de vinificación desde el punto de vista de la ingeniería.
TEMA  2.-           Balances de materia, energía y cantidad de movimiento en la bodega.
TEMA  3.-           Transporte de sólidos.
TEMA  4.-           Transporte de fluidos.
TEMA  5.-          Reducción de tamaños. Molienda.
TEMA  6.-          Vinificación y almacenamiento.
TEMA  7.-           Sedimentación.
TEMA  8.-           Prensado.
TEMA  9.-           Filtración.
TEMA 10.-          Procesos térmicos I. Frío.
TEMA 11.-           Procesos térmicos II. Calor.
TEMA 12.-          Accionamientos.
TEMA 13.-          Automatización.
TEMA 14.-          Instrumentación y control de los procesos en la bodega.

Programa de Teoría

Programa Básico

Presentación

Examen final escrito con dos partes diferenciadas: la teoría y la práctica.

Evaluación
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* CATALOGO DE BOMBAS EN ACEO INOXIDABLE. BOMBAS EBARA

* CATALOGOS LINEAS DE EMBOTELLADO. Ed.DIREMA, MBF, etc.

* PEDRO GOMEZ POMPA. INSTALACIOENS DE BOMBEO PARA RIEGO Y OTROS USOS. Ed. EDITORIAL
AGRICOLA ESPAÑOLA
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CONDITIONNEMENT DES VINS.
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