Guia docente 2011/2012

Plan 278 Lic. en Enologia
Asignatura 22248 CATA DE VINOS Y OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS
Grupo 1

TEORIA:

Tema 1.La ensefianza de la cata

Tema 2.Instrumentos que ayudan al catador
Tema 3.Vocabulario de la cata

Tema 4.Servicio del vino

Tema 5.Vinos internacionales

Tema 6.Vinos del nuevo mundo

Tema 7.Vinos de postre

Tema 8.Elaboracion y cata de la cerveza

Tema 9.Elaboracion y cata de la sidra

Tema 10.Elaboracion y cata de vinagres de vino
Tema 11.Introduccién a la cata de bebidas destiladas
PRACTICAS:

Tema 1.Ejercicios de cata analitica

Tema 2.Las barricas de roble

Tema 3.Cata de vinos de diferentes afiadas
Tema 4 al 8. Vinos internacionales

Tema 9.Vinos del nuevo mundo

Tema 10.Vinos de mesa de prestigio

Tema 11.Vinos de postre

Tema 12.Introduccién a la cata de cervezas
Tema 13.Introduccién a la cata de sidras

Tema 14.Introduccién a la cata de vinagres de vino
Tema 15.Introduccion a la cata de destilados

Completar la formacién del alumno en el conocimiento de los vinos y otras bebidas alcohdlicas.

Tema 1. La ensefianza de la cata

Tema 2. Instrumentos que ayudan al catador
Tema 3. Vocabulario de la cata

Tema 4. Servicio del vino

Tema 5. Vinos internacionales

Tema 6. Vinos del nuevo mundo

Tema 7. Vinos de postre

Tema 8. Elaboracion y cata de la cerveza
Tema 9. Elaboracion y cata de la sidra

Tema 10. Elaboracién y cata de vinagres de vino
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Tema 11. Introduccion a la cata de bebidas destiladas

Tema 1. Ejercicios de cata analitica

Tema 2. Las barricas de roble

Tema 3. Cata de vinos de diferentes afiadas
Tema 4 al 8. Vinos internacionales
Tema 9. Vinos del nuevo mundo

Tema 10. Vinos de mesa de prestigio

Tema 11. Vinos de postre

Tema 12. Introduccién a la cata de cervezas
Tema 13. Introduccién a la cata de sidras
Tema 14. Introduccién a la cata de vinagres de vino
Tema 15. Introduccién a la cata de destilados

Examen final escrito, teérico-practico
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