Guia docente 2014/2015

>>Enlace fichero guia docente

Plan 444 GRADO EN ENOLOGIA

Asignatura 42035 OPERACIONES BASICAS EN LA INDUSTRIA ENOLOGICA

OBLIGATORIA

»

Generales

G2 Saber y aplicar los conocimientos en la practica

G3: Ser capaz de analizar y sintetizar

G5: Ser capaz de comunicarse de forma oral y escrita, tanto en foros especializados como para personas no expertas
G9 Ser capaz de resolver problemas

G12: Trabajar en equipo

G15 Demostrar un razonamiento critico

Especificas

. E4 Ser capaz de seleccionar y participar en el disefio y dimensionamiento de los equipos, maquinaria e instalaciones
necesarios para el desarrollo de la ingenieria de los procesos enologicos.

- Conocer y comprender el concepto de Operacién Unitaria como base para la sistematizacion del estudio de los
procesos, en particular los de la industria enologica.

- Establecer los principios fundamentales del andlisis de las operaciones basicas: los balances macroscopicos de
materia y energia, el equilibrio térmico y la cinética de fluidos

e Tema 1: Introduccion: La industria enoldgica y sus procesos

Tema 2: Conceptos Basicos y Andlisis de las Operaciones Basicas

Tema 3: Reologia

Tema 4: Balances de materia

Tema 5: Balances de energia

Tema 6: Transporte de calor por conduccion y conveccion. Intercambiadores de calor
Tema 7. Flujo de fluidos

Clases magistrales. Practicas de aula. Practicas de laboratorio

Examenes parciales liberatorios. Examen escrito de cuestiones tedricas y problemas.

El apoyo tutorial se prestara en horario recogido en:
https://intranet.uva.es/escritorio/tutorias.php?
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https://alojamientos.uva.es/guia_docente/uploads/2014/444/42035/1/Documento.pdf

Primer cuatrimestre
Martes de 15:00 a 17:00
Jueves de 16:00 a 17:00

Agustin Ledn
aleon@iaf.uva.es
979 108385

Castellano
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