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  Plan  444     GRADO EN ENOLOGÍA

  Asignatura 42068   INSTALACIONES ESPECÍFICAS PARA EL TRATAMIENTO
DE VINOS

Optativa

Tipo de asignatura (básica, obligatoria u optativa)

3

Créditos ECTS

Ser capaz de analizar y sintetizar, demostrar un razonamiento crítico. Ser capaz de comunicarse de forma oral y
escrita. Trabajar en equipo.

Competencias que contribuye a desarrollar

Conocer, comprender y utilizar los principios y conceptos fundamentales de la ingeniería, para el adecuado
tratamiento de la producción, tanto de laboratorio, muestreos, trabajos de campo y productos vitivinícolas, así como
su representación adecuada para la resolución de problemas y toma de decisiones en el ámbito de su trabajo.

Objetivos/Resultados de aprendizaje

Descripción y cálculos básicos en Instalaciones en bodega.

Contenidos

según guía docente

Principios Metodológicos/Métodos Docentes

Proceso de evaluación continúa de las materias a través de la valoración de la producción realizada por los
estudiantes en las actividades formativas: 100% -dossier de actividades

Criterios y sistemas de evaluación

según guía docente

Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial

según POD anual

Calendario y horario

según guía docente

Tabla de Dedicación del Estudiante a la Asignatura/Plan de Trabajo
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https://alojamientos.uva.es/guia_docente/uploads/2014/444/42068/1/Documento.pdf


Dependiendo de la asignación de POD anual

Responsable de la docencia (recomendable que se incluya información de contacto y breve
CV en el que aparezcan sus líneas de investigación y alguna publicación relevante)

español

Idioma en que se imparte
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