Guia docente 2014/2015

>>Enlace fichero guia docente

Plan 450 GRADO EN INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y
ALIMENTARIAS

Asignatura 42267 INDUSTRIAS DE TRANSFORMACION DE FRUTAS Y
HORTALIZAS Il

w

Generales

G3: Ser capaz de analizar y sintetizar + G15: Demostrar un razonamiento critico

Gb5: Ser capaz de comunicarse de forma oral y escrita, tanto en foros especializados como para personas no expertas
G23: Poseer motivacion por la calidad

Especificas

EIA3 Ingenieria de las industrias agroalimentarias

Ser capaz de disefiar una planta de procesado de alimentos derivados de las hortalizas y frutas.

Bases de Bases de la fisiologia postcosecha de las hortalizas. Prerrefrigeracion, almacenamiento, transporte y
distribucién de hortalizas. Conservacién y acondicionamiento con gas de frutas y hortalizas. Tecnologia de los
procesos de elaboracion de hortalizas congeladas. Tecnologia de los procesos de elaboracién de frutas y hortalizas
minimamente procesadas.

CONSERVAS DE HORTALIZAS: Tomate (pelado, triturado y concentrado). Alcachofa. Champifién. Pimiento.
ENCURTIDOS (Aceitunas. Pepinillos). CONSERVAS DE FRUTAS: En almibar. Mermeladas. ZUMOS (Manzana.
Naranja. Uva)

Clases magistrales. Practicas de aula. Practicas en planta piloto

Exadmen escrito de cuestiones tedricas y problemas.

En las sesiones presenciales se emplearan como recursos de aprendizaje pizarra, ordenador, cafion de proyeccion

Segundo cuatrimestre
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https://alojamientos.uva.es/guia_docente/uploads/2014/450/42267/1/Documento.pdf

Agustin Ledn Alonso-Cortés

castellano
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