Guia docente 2017/2018

>>Enlace fichero guia docente

Plan 444 GRADO EN ENOLOGIA
Asignatura 42038 ANALISIS QUIMICO ENOLOGICO
Grupo 1

OBLIGATORIA

G3. Ser capaz de analizar y sintetizar

G5: Ser capaz de comunicarse de forma oral y escrita, tanto en foros especializados como para personas no expertas
G12: Trabajar en equipo

G15: Demostrar un razonamiento critico

G20: Ser capaz de liderar.

e Comprender la amplitud de la Quimica Analitica y su participacion en el conocimiento del contenido de los
componentes de la uva, mosto, vino asi como su importancia en el control de los procesos que conlleva la vinificacion.

¢ Entender y desarrollar los métodos de andlisis que permiten el control del proceso de elaboracién del vino desde
el vifledo a la botella.

« Comprender la importancia de obtener resultados analiticos correctos, como base para la toma de decisiones y
puesta en marcha de las medidas de actuaciéon que fueran necesarias.

 Participar en programas de investigacion y experimentacion vitivinicolas, asi como en programas de mejora
genética en el ambito vitivinicola.

e Seleccionar la uva y transformarla en funcién del objetivo buscado, eligiendo la tecnologia adecuada y los
productos enoldgicos a utilizar en cada operacion para la obtencion de vinos de calidad de acuerdo a las
disponibilidades técnicas, econdmicas y a las disposiciones legales.

« Utilizar los conocimientos sobre composicién y evolucién del vino, junto con las técnicas enolégicas, para
gestionar los procesos de vinificacion, crianza y conservacion del vino.

« Elegir y realizar los analisis fisicos, quimicos, microbiol6gicos y organolépticos adecuados en cada momento del
proceso productivo, saber interpretar los resultados y realizar las actuaciones necesarias para resolver un problema
dado.

« Elaborar productos derivados y afines a las uvas, mostos y vinos, asi como otras bebidas fermentadas,
respetando los imperativos reglamentarios.

« Gestionar el destino de los subproductos y residuos obtenidos en el proceso, controlando el cumplimiento de las
normas legales sobre proteccion del medio ambiente en todos sus aspectos y dirigir, en su caso, su aprovechamiento
industrial

Introduccion al analisis quimico enoldgico

Azucares

Acidos

Aditivos

Alcoholes

Polifenoles y color

Materia mineral

Otros

Control en vinificacién y conservacion de mostos y vinos
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https://alojamientos.uva.es/guia_docente/uploads/2017/444/42038/1/Documento.pdf

Presentacion.

- Lecciones magistrales.

- Conferencias de especialistas

- Actividad dirigida individual o en grupo.
- Practicas en aula.

- Practicas en el laboratorio enolégico

Evaluacion de la asignatura:

60% Teoria: (50% Examen final + 10% Test)

40% Préacticas: (20% Memoria+20% Participacion Activa)

TEORIA

- Examen: preguntas tedricas, problemas y aspectos practicos relacionados con las préacticas realizadas

- Test: 3 Cuestionarios a lo largo del cuatrimestre.

PRACTICAS. Sera imprescindible superar el test basico para calificar este apartado.

- Participacion Activa en las practicas obligatorias.

- Memoria de practicas: la Ultima semana del curso los alumnos entregaran una memoria con la discusion de los
resultados obtenidos en las practicas de laboratorio.

Horario de tutorias segun lo publicado en la web de ETSIIAA

-Recursos en sesiones presenciales: pizarra, ordenador, cafion de proyeccion, video, laboratorio de andlisis quimico
-Recursos online: documentacion (articulos, informes, manuales...), en el Campus Virtual y mediante la plataforma
Moodle.

-Bibliografia recomendada (basica y complementaria)

Segun lo publicado en la web de la ETS Il AA

ACTIVIDADES PRESENCIALES
HORAS

ACTIVIDADES NO PRESENCIALES
HORAS

Clases teorico-préacticas (T/M)

35

Estudio y trabajo autbnomo individual
80

Clases préacticas de aula (A)

(o]

Estudio y trabajo autbnomo grupal
55

Laboratorios (L)

45

Practicas externas, clinicas o de campo

Seminarios (S)

Tutorias grupales (TG)

Evaluacion
2
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Total presencial
90

Total no presencial
135

Departamento de Quimica Analitica - Seccién Campus de Palencia
WWWw.uvamox.com - www.oxygenandwine.es

MARIA DEL ALAMO SANZA - delalamo@qa.uva.es

Doctora en Ciencias Quimicas - PTUN

ANA MARIA MARTINEZ GIL - anamaria.martinez.gil@uva.es
Doctora en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos AYUD

ESPANOL
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