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Plan 450 GRADO EN INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y
ALIMENTARIAS

Asignatura 42257 INDUSTRIAS FRIGORIFICAS. CALCULO E
INSTALACIONES

Optativa

3

2.1
Generales

G3: Ser capaz de analizar y sintetizar.
Gb5: Ser capaz de comunicarse de forma oral y escrita, tanto en foros especializados como para personas no expertas.
G15: Demostrar un razonamiento critico.

2.2
Especificas

EIA3 Ingenieria de las industrias agroalimentarias: Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios
basicos de: ingenieria de las industrias agroalimentarias.

EIA4 Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos.
Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos:
Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios basicos de: equipos y maquinarias auxiliares en la
industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones.
Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamientos de residuos.

1. Ser capaz de implementar los procesos de tratamiento por frio en su totalidad, para los distintos productos
agrarios y alimentarios.

2. Innovar y optimizar los distintos procesos mediante el uso del frio de la industria agraria y alimentaria, asi como
de disefar nuevos procesos para la produccién de alimentos novedosos, aplicando las distintas tecnologias.

3. Redactar los anejos relacionados con la refrigeracion industrial en un proyecto de una industria agraria y
alimentaria y realizar la direccidn de obra, teniendo en cuenta los aspectos legales relacionados con la seguridad y
salud laboral.

4. Seleccionar la maquinaria de generacion y aplicacion del frio de uso mas frecuente en la industria agraria y
alimentaria, sus componentes y su adecuacion a cada proceso.

5. Ser capaz de disefar equipos de refrigeracion, comprender y resolver sus problemas.

Tema 1: Sistemas multicompresor.

Tema 2: Célculo del balance térmico de una instalacion de refrigeracion.
Tema 3: Disefio y construccion de camaras frigorificas.

Tema 4: Instalaciones de refrigeracion y congelacion.

Tema 5: Normativa que requla las plantas frigorificas.
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Tema 6: Acumulacién de frio mediante almacenamiento de hielo.
Tema 7: Produccién de frio mediante calores residuales: ciclo de absorcién.

Presentacion.

Leccién magistral.

Actividad académicamente dirigida individual.
Précticas de aula.

Préacticas en Sala informatica.

Participacion activa en clase con aprovechamiento.
Evaluacion de la actividad académicamente dirigida individual.

Jueves de 12 a 14h, aula 5

ACTIVIDADES PRESENCIALES
HORAS

ACTIVIDADES NO PRESENCIALES
HORAS

Clases teérico-practicas (T/M)

15

Estudio y trabajo auténomo individual
30

Clases practicas de aula (A)

10

Estudio y trabajo autbnomo grupal
15

Laboratorios (L)

Practicas externas, clinicas o de campo

Seminarios (S)

N

Tutorfas grupales (TG)

Evaluacion
1

Total presencial
30

Total no presencial
45
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Ignacio Nevares Dominguez es ingeniero agronomo, especialidad en Industrias Agroalimentarias por la Universidad
Politécnica de Madrid y Doctor por la Universidad de Valladolid.

Es cofundador del grupo UVaMOX en 1999 siendo en la actualidad Unidad De Investigacion Consolidada por la Junta
de castilla y Ledn, especializada en el estudio del oxigeno en enologia, con especial dedicacién a sistemas de micro-
oxigenacion, envejecimiento de vinos y automatizaciéon en enologia.

Su produccidn cientifica se puede ver en Goocle Scholar, ResearcherlD y ORCID.

Web: www.uvamox.com

Blog: www.oxygenandwine.com

Espafiol
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