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w

Proporcionar fundamentos ingenieriles del procesado de alimentos.

Analizar las tecnologias mas relevantes utilizadas en la fabricacion y conservacion de alimentos.
Proporcionar las bases para la gestion de la calidad en la industria alimentaria.

Estudiar los fundamentos del envasado de alimentos

1.- Relacioén entre estructura, propiedades fisico-quimicas y caracteristicas sensoriales de los alimentos.
2.- Procesado térmico de alimentos:

Secado

Refrigeracion

Congelacion

Esterilizacion

Pasteurizacion.

3.- Deshidratacion e hidratacion de alimentos.

4.- Tecnologias no térmicas de procesado y conservacion de alimentos.
5.- Envasado.

6.- Tecnologias en la industrializacion y procesado de productos:

Industria lactea
Industria carnica
Produccién de vinos
Ovoproductos
Panificacién
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