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Departamento

INGENIERIA AGRICOLA Y FORESTAL

1. Situacién / Sentido de la Asignatura

1.1 Contextualizaciéon

UVa

El itinerario de investigacion del Master en Calidad, Desarrollo e Innovacion de Alimentos tiene el

objetivo de proporcionar un marco adecuado para la formacién de investigadores y profesionales que se

incorporaran en el futuro al ambito universitario, centros de investigacion y departamentos de

investigacién y desarrollo de las empresas agroalimentarias. La asignatura “Iniciacion a la Investigacién”

ofrece a los estudiantes de tercer ciclo los fundamentos de investigacion comunes a todas las

disciplinas cientificas que les ayudaran a realizar trabajos cientificos de calidad desde el comienzo de

su formacion. Esta asignatura propiciara, en su caso, la elaboracion, presentacion y defensa de una

tesis doctoral de calidad, que realizada con correccidn, criterio metodolégico y originalidad aportara

conocimientos y soluciones a problemas planteados en la industria agroalimentaria.

Se trata de una asignatura obligatoria dentro del Plan de Estudios de Master que queda enmarcada

dentro del médulo de investigacion.

Ubicacion temporal: Primer cuatrimestre
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1.2 Relacién con otras materias

Esta relacionada especialmente con la asignatura Trabajo Fin de Master a la que servira de apoyo,
especialmente en el caso de los alumnos matriculados en el itinerario investigador del Master.

1.3 Prerrequisitos

e Los de acceso al Master en Calidad, Desarrollo e Innovacién de Alimentos.

e Conocimientos de Inglés (nivel basico).

2. Competencias

2.1 Generales

G1 Ser capaz de aplicar los conocimientos adquiridos y de resolver problemas relacionados con la
calidad, el desarrollo y la innovaciéon de alimentos en un entorno en constante renovacion y con
demandas de calidad cada vez mas altas, como el actual, desde una 6ptica multidisciplinar.

G3 Saber comunicar y defender, oralmente y por escrito, conclusiones y las razones ultimas que las
sustentan, a publicos especializados y no especializados de forma ordenada, clara, concisa y sin
ambigledades.

G4. Dominar las habilidades de aprendizaje y conocimiento de la bibliografia y fuentes de
informacion especificas que permitan estudiar, investigar y aprender de forma permanente y
auténoma

G5 Ser capaz de trabajar en equipo, demostrando habilidad para coordinar personas y tareas
concretas y contribuir con profesionalidad al buen funcionamiento y organizacién del grupo sobre la
base del respeto mutuo

G7. Capacidad de andlisis y de sintesis de la informacion de diferentes fuentes y soportes tanto en
lengua espafiola como en otras de relevancia en el ambito cientifico.

G8 Ser capaz de organizar y planificar el trabajo propio y el ajeno, asi como los recursos
disponibles, demostrando capacidad para tomar decisiones y resolver las dificultades que
aparezcan.

G9. Alcanzar las habilidades propias del manejo de las Tecnologias de la Informacion y la
Comunicacion (TICs)

E9. Ser capaz de plantear un proceso de investigacion de manera integral, incluyendo el disefio de
experimentos, la basqueda y gestion de financiacion, y el analisis de resultados y difusién de los
mismos.

E10. Conocer la estructura del sistema cientifico nacional y europeo para poder seleccionar entre

las oportunidades que ofrece para desarrollar una carrera profesional investigadora.

2.2 Especificas
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mismos.

oportunidades que ofrece para desarrollar una carrera profesional investigadora.

Objetivos/Resultados de aprendizaje

E9. Ser capaz de plantear un proceso de investigacion de manera integral, incluyendo el disefio de

experimentos, la busqueda y gestién de financiacién, y el andlisis de resultados y difusién de los

E10. Conocer la estructura del sistema cientifico nacional y europeo para poder seleccionar entre las

1.Manejo con soltura de las tecnologias de la informacion y de la comunicacion para optimizar
bldsquedas bibliogréaficas.

2.Elaboracion de hipétesis, planteamiento de objetivos y disefio del trabajo experimental de un
proyecto de investigacion.

3.Seleccion y aplicacién de los métodos analiticos apropiados para el desarrollo de un proyecto
de investigacion.

4.Conocimientos de las herramientas informaticas para la elaboracién/consecucion de resultados
cientificos.

5.Andlisis, interpretacion y discusién de los resultados de forma critica y cientifica, para asi
elaborar conclusiones con un criterio integrador de los conocimientos adquiridos en el ambito de
los alimentos.

6.Comunicacion, tanto oral como escrita, de los resultados de las investigaciones tanto a la
comunidad cientifica como al sector profesional.

7.Trabajo en equipo con capacidad de participar en ambitos multidisciplinarios e
interdisciplinarios.

8.Independencia y autonomia para aprender.

9.Participacion de forma creativa y aportacion de nuevas ideas.

Tabla de dedicacion del estudiante a la asignatura

ACTIVIDADES PRESENCIALES HOSRA ACTIVIDADES NO PRESENCIALES HOSRA
Clases teorico-préacticas (T/M) 20 Estudio y trabajo auténomo individual 30
Clases practicas de aula (A) 10 Estudio y trabajo auténomo grupal 30
Laboratorios (L)

Practicas externas, clinicas o de
campo
Seminarios (S) 9
Tutorias grupales (TG)
Evaluacion 1
Total presencial 40 Total no presencial 60
3de7
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5. Bloques tematicos?

Bloques La asignatura se presenta en 5 bloques

I. Introduccion

Il Planificacién y desarrollo de Proyectos de investigacion.
Il Redaccion de articulos y trabajos cientificos

IV. La carrera cientifica

V. Nuevas perspectivas en investigacion

UVa

Carga de trabajo en créditos ECTS:

Contenidos

Bloque I. Introduccion

1.Estructura del Sistema Cientifico Espafiol

2.Los programas de |+D+i en Espafia y en la Unién Europea: caracteristicas, lineas de actuacion,
requisitos, convocatorias, acceso a la informacion.

3.Recursos bibliogréficos para la investigacién. La biblioteca de la Uva.

Bloque Il. Planificacion y desarrollo de Proyectos de investigacion

4.Seleccion de un problema para la investigacion. Problematica contextual, bisqueda de
informacion, andlisis de los antecedentes

5.El plan de la investigacion: hipoétesis, objetivos y metodologia.

6.Preparacion de la propuesta de investigacion. Introduccién. Pre-planificacion.

7.Redaccion de la propuesta.

8.Acciones a realizar después de la redaccion de la propuesta. El proceso de evaluacion.
9.Ejemplos de proyectos de investigacion relacionados con calidad, desarrollo e innovacion de
alimentos.

Bloque lll. Redaccidn de articulos y trabajos cientificos

10. Definicion de articulos cientificos, técnicos y divulgativos. Inicio a la composicion.

11. Pasos previos a la escritura de un articulo cientifico: busquedas bibliograficas y
documentacién, hilo argumental y métodos de compaosicion.

12. Componentes de un articulo cientifico: Introduccion, Material y Métodos, Resultados,
Discusion y Conclusiones, Elaboracion de tablas y figuras.

13. Revision de articulos cientificos: el proceso editorial, revisién de articulos y escritura en
colaboracion.

14. Escritura de documentos técnicos, memorias de proyectos y articulos de divulgacion.
15. Preparacién de ponencias y comunicaciones a congresos (orales y en paneles).
Publicaciones electrénicas.

Bloque IV. La carrera cientifica

16. Programas de becas y contratos cientificos. La carrera cientifica.
17. El curriculo de investigacién. Como organizar un CV.

Bloque V. Nuevas perspectivas en investigacion

! Afiada tantas paginas como bloques tematicos considere realizar.

Universidad de Valladolid
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18. Nuevas perspectivas en investigacion en calidad, desarrollo e innovacion de alimentos

d. Métodos docentes (comin de la asignatura)

CLASES DE TEORIA. Presentacion en el aula de los contenidos del programa, con especial énfasis
en la sistematica de investigacion, las herramientas disponibles para ésta y la importancia de las
fuentes bibliogréficas.

SEMINARIOS y PRACTICAS DE AULA. Actividades relativas al seguimiento de las ideas y
procedimientos presentados en la clase de teoria. Se propondran tépicos concretos como caso a
investigar, que podran coincidir con objetivos de interés de cada alumno en la tesis de master o
proyectos de tesis doctorales, debatiendo sobre objetivos y metodologias en cada caso.

e. Plan de trabajo (comun de la asignatura)

El alumno debe dedicar 60 horas de trabajo a esta asignatura, incluyendo e la realizacién de los
trabajos.

Los temas del trabajo se plantearan al inicio de la asignatura de manera que pueda realizarse a lo
largo de la misma.

f. Evaluacién (comun de la asignatura)

Se consideran dos grupos de actividades formativas con su porcentaje de participacion en la
calificacion de la asignatura:

a) Asistencia a las actividades presenciales de la asignatura y participacion en las mismas (40%
de calificacion).
A lo largo de la asignatura se propondran actividades que permitiran profundizar en los temas

presentados en clase y en algunos casos se generaran entregas escritas que seran evaluables

b) Trabajo de la asignatura con un tépico particular para cada alumno (60% de calificacion).

g. Bibliografia basica

* Berry R. (2004). The research project: How to write it. Routledge, Taylor & Francis Group,
London. 136 pp.
* Day R. A. (2005). Cémo escribir y publicar trabajos cientificos. The Oryx Press.

* Gastel B. y Day R. A. (2016). How to write and Publishing a Scientific Paper (Eight edition).
Greenwood, 327 pp.

» Gonzalez J. M. y Pefialba M. (2016). Como escribir y publicar un articulo cientifico. Sintesis D. L. 195
pp.

 Gustavii, B. How to write and illustrate a scientific paper. Cambridge University press, 2017 (3rd ed.)
225 pp.

» Heldman D.R. (2004). Identifying food science & technology research needs. Food technology,
58(12):32-34.
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* Hofmann. H. A. (2016). Scientific Writing and Communication: Papers, Proposals, and Presentations,

Oxford University Press, 746 pp.

» Joyce M. (2004). How to write your research proposal.
http://eprints.lincoln.ac.uk/1749/1/Managing_research study aid.pdf

» Katz M.J. (2009). From research to manuscript: a guide to scientific writing. Springer, 210 pp.

* Laplante P. A. (2016). Technical writing. A practical Guide for Engineers and Scientists. CRC Press,
Taylor and Francis Group, 64 pp.

* Parija, S. C., Kate, V., Editors (2017). Writing and Publishing a Scientific Research Paper. Springer,
194 pp.

*Wong P.T.P., How to Write a Research Proposal, International Network on Personal

Meaning. http://www.meaning.ca/archives/archive/art how to write P_Wong.htm

h. Bibliografia complementaria

i. Recursos necesarios

- Pizarra, ordenador, cafién de proyeccion

- Plataforma Moodle

- Textos, proyectos de investigacion, articulos cientificos, posters, proporcionados en clase.
- Apoyo tutorial de los profesores

6. Temporalizacién (por bloques tematicos)

BLOQUE TEMATICO CARGA ECTS PER'SEDSAZFE%VL'ESO BE
. Introduccion 0.9 Semanas 1 a2
Il Planificacion y desarrollo de Proyectos de investigacion. 1.8 Semanas 2 a5
Il Redaccion de articulos y trabajos cientificos 0.9 Semanas5a7
IV. La carrera cientifica 0.2 Semana 7 a8
V. Nuevas perspectivas en investigacion 0.2 Semana 8

7. Tablaresumen de los instrumentos, procedimientos y sistemas de evaluacién/calificacion

INSTRUMENTO/PROCEDIMIENTO PESO EN LA OBSERVACIONES
NOTA FINAL

Asistencia a las actividades presenciales de
la asignatura y participacion en las mismas

(JAYZW Universidad de Valladolid
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rTrabajo de la asignatura 60%

Consideraciones finales

Curriculum Vitae de Carlos Blanco Fuentes:
Catedratico de Universidad. Area de Tecnologia de Alimentos. Dpto. Ingenieria Agricola y Forestal (ETSIA)

e Licenciado en Ciencias Quimicas (Universidad de Valladolid)
e Doctor en Ciencias Quimicas (Universidad de Valladolid)
e Master in Science (MSc): Universidad de Galway (Irlanda)

Lineas de investigacion: Mejora de la calidad de la cerveza y control de su estabilidad: Estudio de los
constituyentes de la cerveza que contribuyen a su mejora sensorial, en especial a mejorar la cerveza sin
alcohol. Influencia del grado alcohdlico en las caracteristicas sensoriales de la cerveza. Control de estabilidad
de la cerveza en funcion de los derivados del lGpulo presentes y su relacion con la vida util de la cerveza.

Proyectos de investigacion y contratos con empresas

e Participaciéon en Proyectos de I+D financiados en convocatorias publicas nacionales o regionales.
(Investigador Principal en 5 de los proyectos).

e Participacién como investigador principal o colaborador en contratos de 1+D con empresas
Publicaciones y comunicaciones a congresos
e Autor de mas de 70 articulos cientificos publicados en revistas internacionales incluidas en el SCI.

e Autor de més de 150 aportaciones cientificas entre revistas no incluidas en el SCI, comunicaciones a
congresos, libros y capitulos de libro.

Direccion de tesis doctorales y otros trabajos:
e Direccion de 6 Tesis doctorales

e Direccion de mas de 50 trabajos de investigacion (Trabajos Fin de Master, Trabajos Fin de Grado, Trabajos
Fin de Carrera, Tesinas, DEAS).

Otras consideraciones:
¢ 5 sexenios de investigacion reconocidos

e Estancias en universidades extranjeras como investigador becado por un periodo proximo a dos afios:
Universidad de Aberdeen (Reino Unido), Beca British Council; Universidad de Galway (Irlanda), Beca FPI;
Universidad de Erlangen-Nuremberg (Alemania), Beca UVA.

e Coordinador de jornadas cientificas y de otras actividades académicas y de Investigacion.

e Evaluador de la Agencia Nacional de Evaluacién y Prospectiva (ANEP), de Agencias de certificacion
nacional, de Revistas cientificas internacionales SCI

(JAYZW Universidad de Valladolid
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