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1. Situacion / Sentido de la Asignatura

1.1 Contextualizacion

La asignatura de Biologia es una materia de formacion basica en el grado de Enologia, el conocimiento de los
fundamentos bioldgicos constituyen un soporte imprescindible para numerosas asignaturas especificas que
habran de cursar. La obtencién y transformacion de materias primas de origen vegetal y asi como su

transformacion y empleo como bebida humana constituye el objetivo fundamental de este grado.

1.2 Relacién con otras materias

Una sdlida preparacion en Biologia permitira la comprension al estudiante de asignaturas tales como
Microbiologia, Bioquimica. De la misma manera, proporcionara al estudiante la adquisicién de aptitudes para

su aplicacion en la Tecnologia vitivinicola.

1.3 Prerrequisitos

No se exigen prerrequisitos, se trata de una asignatura del médulo de formacién basica.

2. Competencias

2.1 Generales

G3.1.1: Pensar y aprender de forma critica

G3.2.1: Interpretar datos y resultados

G5.1.1.a y G5.1.1.b; Redactar correctamente en leguaje cientifico- técnico

G5.4.1: Emplear distintas fuentes de informacion y referencias adecuadamente

G5.6.1.a y G5.6.1.b : Presentar oralmente informaciones e ideas de manera efectiva y cuidando la expresién

oral y el lenguaje no verbal

2.2 Especificas

B8: Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del ambito vegetal y animal aplicados a la enologia

3. Objetivos

1. Conocery comprender los principios basicos de los seres vivos y sus ciclos biologicos.
2. Comprender y reconocer la estructura y el funcionamiento de las plantas.
3. Alcanzar conocimientos basicos sobre el desarrollo y organizacion estructural de los animales.

Universidad de Valladolid
2deb5



Proyecto docente de la asignatura

Universidad deValladolid

Desarrollar capacidad de andlisis en la experimentacion de procesos biolégicos.

Adquirir destreza en técnicas de preparacion y observacion de estructuras biolégicas.

Establecer la importancia de la aplicacion de los conocimientos adquiridos en el funcionamiento de los

sere

S VIVOS.

4. Contenidos

Programa de teoria

Tema 1.
Tema 2.
Tema 3.
Tema 4.
Tema 5.
Tema 6.
Tema 7.
Tema 8.
Tema 9.
Tema 10
Tema 11
Tema 12
Tema 13
Tema 14

Tema 15.
Tema 16.
Tema 17.
Tema 18.
Tema 19.
Tema 20.
Tema 21.
Tema 22.
Tema 23.
Tema 24.
Tema 25.
Tema 26.
Tema 27.
Tema 38.

Las ciencias de la vida

Estructura y funcién de la célula. La pared celular
Reproduccién celular.

Tejidos animales

Fisiologia de la nutricion: circulacién
Fisiologia de la nutricién: respiracion
Fisiologia de la nutricién: digestion
Fisiologia de la nutricion: excrecién
Mecanismos hidricos en plantas

. Nutricién mineral

. Fotosintesis

Transporte y utilizacion de fotoasimilados
. Crecimiento y desarrollo de las plantas

. Reguladores del crecimiento

Sistematica

Virus y bacterias
Protistas

Hongos

Plantas

Animales invertebrados
Animales vertebrados
Tejidos vegetales meristematicos
Tejidos vegetales adultos
La raiz

El tallo

La hoja

La flor

La semillay el fruto

Programa de practicas

Practica 1. Descripcion y manejo del microscopio optico. Observacién de organismos presentes en una gota de

agua dulce.

Préactica 2. Fendmenos osmaticos en los seres vivos. Citologia vegetal: cloroplastos, cromoplastos y amiloplastos.

Practica 3. Mitosis en células vegetales.

Préactica 4. Histologia animal
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Préactica 5. Medida del potencial hidrico. Estimacion de la concentracion de clorofilas
Préactica 6. Determinacion de la viabilidad de las semillas. Dormicion de semillas
Practica 7. Tropismos vegetales.

Préactica 8. Movilizacion de reservas. Senescencia vegetal.

Préactica 9. Observacion de bacterias, nodulos radiculares, mohos y levaduras
Practica 10. Observacién y reconocimiento de plantas

Préactica 11. Histologia vegetal.

Préactica 12. Estudio anatémico de raiz.

Préactica 13. Estudio anatdmico de tallo.

Practica 14. Estudio anatémico de hoja

Préactica 15. Morfologia floral, y frutos.

5. Métodos docentes y principios metodolégicos

Actividades presenciales: clases tedricas, practicas de laboratorio, practicas de aula y trabajo en grupos,
exposicion de trabajos de los alumnos, tutorias presenciales.

Actividades no presenciales: aprendizaje autonomo individual o en grupo, manejo de documentacion (consultas
bibliograficas, internet, etc.), elaboracion de informes de practicas, preparacion y elaboracién de trabajos

individuales, preparacion y elaboracién de trabajos en grupos.

6. Tabla de dedicacién del estudiante a la asignatura

ACTIVIDADES PRESENCIALES HORAS ACTIVIDADES NO PRESENCIALES HORAS
Clases tedricas 30 Estudio y trabajo auténomo individual 135
Seminarios 15
Préacticas de aula 15
Préacticas de laboratorio 30

Total presencial 90 Total no presencial 135

7. Sistema y caracteristicas de la evaluacion

INSTRUMENTO/PROCEDIMIENTO PESO EN LA OBSERVACIONES
NOTA FINAL

Preguntas cortas y de desarrollo. Se supera
con nota igual o superior a 5,0. Dos examenes
Examen tedrico 65% parciales liberatorios: primer parcial y segundo
parcial. Dos examenes finales en convocatoria
ordinaria y extraordinaria.

Preguntas cortas y de desarrollo. Se supera

Examen de practicas 35% ; :
con nota igual o superior a 5,0.
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CRITERIOS DE CALIFICACION

e Convocatoria ordinaria:
o Para el célculo de la nota final se ha de aprobar independientemente teoria y practicas, no hay
compensables.
e Convocatoria extraordinaria:
o Los aprobados parciales de teoria y practicas se guardaran hasta la convocatoria extraordinaria,
no para el curso siguiente.

8. Consideraciones finales

Los 4 primeros bloques tematicos se impartirdn en el primer cuatrimestre, los bloques tematicos 5, 6 y 7 se
corresponden a la materia que se imparte en el segundo cuatrimestre.

La competencia G3 Ser capaz de analizar y sintetizar y G15 Demostrar un razonamiento critico se evaluaran
mediante los examenes y pruebas tedricas asi como el examen de practicas de laboratorio y sus cuestionarios.
La competencia G12 Trabajar en equipo se evaluara mediante la calificacion de las cuestiones y lecturas

realizadas en los trabajos de aula.

Al finalizar en primer cuatrimestre se hara una evaluacion de la teoria de este cuatrimestre.

Al finalizar el segundo cuatrimestre se hara una evaluacion de la teoria del segundo cuatrimestre
Asimismo, al finalizar el segundo cuatrimestre se hara un examen de la parte practica de todo el curso.
Habra que aprobar las dos partes de la asignatura por separado (teoria y practicas).
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