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1. Situacién / Sentido de la Asignatura

La Biologia es el estudio cientifico de los seres vivos. Los bidlogos definen como seres vivos a toda la
diversidad de organismos que descienden de un ancestro comun unicelular que surgié hace 4.000 millones de
afios, por ello, todos los organismos vivos comparten numerosas caracteristicas que no se encuentran en el
mundo no vivo.

La industria agraria y alimentaria tiene como materias primas fundamentales los productos obtenidos de los
seres vivos, por ello, para los estudiantes del grado en Industrias Agrarias y Alimentarias el conocimiento de los
principios biolégicos constituyen un pilar de su formacién basica.

Los alumnos que acceden a estos estudios proceden de diversos itinerarios del bachillerato y ciclos
profesionales, cuyos conocimientos biolégicos son bastante heterogéneos, de manera que una formacion
béasica en Biologia les va a ser muy util para abordar aspectos especificos de la Biologia aplicada en otras
asignaturas de cursos superiores.

La industria de los procesos agroalimentarios que abarca los tratamientos que recibe un alimento, teniendo en

cuenta también su origen, nos lleva a abordar en la asignatura de Biologia aspectos de citologia, histologia y
fisiologia en las ramas animal y vegetal, asi como a una perspectiva global de la diversidad de los seres vivos.

1.1 Contextualizacién

La asignatura de Biologia es una materia basica del primer curso del Grado, tiene asignados 10 ECTS, que se
imparten a lo largo de todo el curso, repartiéndose 5 créditos en cada cuatrimestre.

1.2 Relacién con otras materias

Una sélida preparacion en Biologia permitira la comprension al estudiante de asignaturas tales como
Biotecnologia alimentaria, Bioquimica alimentaria, Ciencia y tecnologia del Medio Ambiente, Microbiologia
alimentaria, Tecnologia de la produccién animal, Tecnologia de la produccion vegetal...

1.3 Prerrequisitos

No se exigen prerrequisitos, se trata de una asignatura del médulo de formacion basica.

2. Competencias

2.1 Generales

G3. Ser capaz de analizar y sintetizar.

G5. Ser capaz de comunicarse de forma oral y escrita, tanto en foros especializados como para personas no
expertas.

G12. Trabajar en equipo.

G15. Demostrar un razonamiento critico.

2.2 Especificas

B8: Conocimiento de las bases y fundamentos biolégicos del ambito vegetal y animal en las Industrias

Agroalimentarias.
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3. Objetivos

Conocer y comprender los principios basicos de los seres vivos y sus ciclos bioldgicos.

Comprender y reconocer la estructura y el funcionamiento de las plantas.

Desarrollar capacidad de analisis en la experimentacion de procesos hiolégicos.

Adquirir destreza en técnicas de preparacion y observacion de estructuras biolégicas.

o g ks w PR

sistemas agricolas.

4. Contenidos

Alcanzar conocimientos basicos sobre el desarrollo y organizacién estructural de los animales.

Establecer la importancia de la aplicacién de los conocimientos adquiridos en el funcionamiento de los

Contenidos tedricos
Programa de teoria
Tema 1. Las ciencias de la vida
Tema 2. Estructura y funcion de la célula. La pared celular
Tema 3. Reproduccion celular.
Tema 4. Tejidos animales
Tema 5. Fisiologia de la nutricion: circulacion
Tema 6. Fisiologia de la nutricion: respiracion
Tema 7. Fisiologia de la nutricion: digestion
Tema 8. Fisiologia de la nutricion: excrecion
Tema 9. Mecanismos hidricos en plantas
Tema 10. Nutricién mineral
Tema 11. Fotosintesis
Tema 12. Transporte y utilizacion de fotoasimilados
Tema 13. Crecimiento y desarrollo de las plantas

Tema 14. Reguladores del crecimiento

Tema 15. Sistematica

Tema 16. Virus y bacterias

Tema 17. Protistas

Tema 18. Hongos

Tema 19. Plantas

Tema 20. Animales invertebrados
Tema 21. Animales vertebrados
Tema 22. Tejidos vegetales meristematicos
Tema 23. Tejidos vegetales adultos
Tema 24. La raiz

Tema 25. El tallo

Tema 26. La hoja

Tema 27. La flor

Tema 28. La semillay el fruto
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Programa de practicas

Practica 1. Descripcién y manejo del microscopio éptico. Observacion de organismos presentes en una gota de
agua dulce.

Practica 2. Fendbmenos osmaticos en los seres vivos. Citologia vegetal: cloroplastos, cromoplastos y amiloplastos.
Préactica 3. Mitosis en células vegetales. Extraccion de ADN.

Practica 4. Histologia animal

Préactica 5. Medida del potencial hidrico. Estimacion de la concentracion de clorofilas

Préactica 6. Determinacion de la viabilidad de las semillas. Dormicion de semillas

Practica 7. Tropismos vegetales.

Practica 8. Movilizacion de reservas. Senescencia vegetal.

Préactica 9. Observacion de bacterias, nodulos radiculares, mohos y levaduras

Practica 10. Observacién y reconocimiento de plantas

Préactica 11. Histologia vegetal.

Préactica 12. Estudio anatémico de raiz.

Préactica 13. Estudio anatdmico de tallo.

Practica 14. Estudio anatémico de hoja

Préactica 15. Morfologia floral, y frutos.

5. Métodos docentes y principio metodolégicos

- Clases tedricas expositivas en el aula

- Clases de practicas en el laboratorio con participacion activa de los alumnos, contando con un guién
elaborado por el profesor y unos cuestionarios para la evaluacion de cada practica realizada

- Seminarios y practicas de aula (interpretacion de los ciclos biolégicos, videos, lecturas, cuestionarios,

exposiciones orales de temas) con participacion activa de los alumnos

6. Tabla de dedicacidn del estudiante a la asignatura

ACTIVIDADES PRESENCIALES HORAS ACTIVIDADES NO PRESENCIALES HORAS
Clases teodrico-practicas (T/M) 40 Estudio y trabajo auténomo individual 130
Clases précticas de aula (A) 14 Cuestiones complementarias 20
Laboratorios (L) 30

Practicas externas, clinicas o de campo

Seminarios (S) 13

Tutorias grupales (TG)

Evaluacién 3

Total presencial 100 Total no presencial 150

7. Sistema y caracteristicas de la evaluacion

Universidad de Valladolid
4de5



Proyecto docente de la asignatura

Universidad deValladolid

INSTRUMENTO/PROCEDIMIENTO PESO EN LA OBSERVACIONES
NOTA FINAL

Preguntas cortas y de desarrollo. Se supera
con nota igual o superior a 5,0. Dos examenes
Examen tedrico 70 parciales liberatorios: primer parcial y segundo
parcial. Dos examenes finales en convocatoria
ordinaria y extraordinaria.

Preguntas cortas y de desarrollo. Se supera

Examen de practicas 30% ; .
con nota igual o superior a 5,0.

CRITERIOS DE CALIFICACION

e Convocatoria ordinaria:
o Para el célculo de la nota final se ha de aprobar independientemente teoria y practicas, no hay
compensables.
e Convocatoria extraordinaria:
o Los aprobados parciales de teoria y practicas se guardaran hasta la convocatoria extraordinaria,
no para el curso siguiente.

8. Consideraciones finales

Los 15 primeros temas se impartiran en el primer cuatrimestre, los temas 16 a 30 se corresponden a la materia
que se imparte en el segundo cuatrimestre.

La competencia G3 Ser capaz de analizar y sintetizar y G15 Demostrar un razonamiento critico se evaluaran
mediante los examenes y pruebas tedricas asi como el examen de practicas de laboratorio y sus cuestionarios.
La competencia G12 Trabajar en equipo se evaluara mediante la calificacion de las cuestiones y lecturas

realizadas en los trabajos de aula.

Al finalizar en primer cuatrimestre se hara una evaluacion de la teoria de este cuatrimestre.
Al finalizar el segundo cuatrimestre se hara una evaluacion de la teoria del segundo cuatrimestre
Asimismo, al finalizar el segundo cuatrimestre se hara un examen de la parte practica de todo el curso.

Habréa que aprobar las dos partes de la asignatura por separado (teoria y practicas).
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