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. Situacién / Sentido de la Asignatura

1.1

Contextualizacion

1.2 Relacién con otras materias

La asignatura se configura dentro del moédulo optativo de intensificacion, que se lleva a cabo durante el tercer

cuatrimestre del Master (segundo curso).

En esta asignatura se profundiza en aspectos de Ingenieria de Bioprocesos.

1.3

Prerrequisitos
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2. Competencias

2.1 Generales

CGO01. Capacidad para aplicar el método cientifico y los principios de la ingenieria y economia, para formular
y resolver problemas complejos en procesos, equipos, instalaciones y servicios, en los que la materia
experimente cambios en su composicion, estado o contenido energético, caracteristicos de la
industria quimica y de otros sectores relacionados entre los que se encuentran el farmacéutico,
biotecnoldgico, materiales, energético, alimentario o medioambiental.

CG02. Concebir, proyectar, calcular, y disefiar procesos, equipos, instalaciones industriales y servicios, en el
ambito de la ingenieria quimica y sectores industriales relacionados, en términos de calidad,
seguridad, economia, uso racional y eficiente de los recursos naturales y conservacién del medio
ambiente.

CG04. Realizar la investigacion apropiada, emprender el disefio y dirigir el desarrollo de soluciones de
ingenieria, en entornos nuevos o poco conocidos, relacionando creatividad, originalidad, innovacién y
transferencia de tecnologia.

CG05. Saber establecer modelos matematicos y desarrollarlos mediante la informatica apropiada, como
base cientifica y tecnolégica para el disefio de nuevos productos, procesos, sistemas y servicios, y
para la optimizacién de otros ya desarrollados.

CG06. Tener capacidad de analisis y sintesis para el progreso continuo de productos, procesos, sistemas y
servicios utilizando criterios de seguridad, viabilidad econdmica, calidad y gestién medioambiental.

CG10. Adaptarse a los cambios, siendo capaz de aplicar tecnologias nuevas y avanzadas y otros progresos
relevantes, con iniciativa y espiritu emprendedor.

CG11. Poseer las habilidades del aprendizaje autébnomo para mantener y mejorar las competencias propias
de la ingenieria quimica que permitan el desarrollo continuo de la profesion.

2.2 Especificas

CEPQ09. Calcular y disefiar procesos de fermentacion asi como las operaciones de separacién adecuadas
para recuperacion 6ptima de productos

CEP10. Aplicar tecnologias avanzadas de produccion de proteinas de aplicacion industrial

3. Objetivos

e Aplicar modelos de calculo para cuantificar conversiones y dimensionado de equipo en
biotransformaciones enzimaticas y procesos de fermentacion.

e Establecer secuencias apropiadas de operaciones de separacion para la recuperacion de bioproductos
basandose en aspectos técnicos y econdémicos.
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4. Tabla de dedicacion del estudiante a la asignatura

ACTIVIDADES PRESENCIALES HORAS ACTIVIDADES NO PRESENCIALES HORAS
Clases tedricas 15 Estudio y trabajo auténomo individual 40
Clases practicas de aula 25 Estudio y trabajo auténomo grupal 50
Clases de seminarios 8
Laboratorios 10
Tutorias
Evgluacién (fuera del periodo de 2
examenes)

Total presencial 60 Total no presencial 90

5. Bloques tematicos

Bloque 1: “Fundamentos de Biotecnologia Industrial”

a. Contenidos

Carga de trabajo en créditos ECTS:

Biotransformaciones enzimaticas y fermentaciones microbianas.

Clasificacion de proteinas.
Microbiologia Industrial.

Ingenieria metabdlica.

b. Métodos docentes

La metodologia docente utilizada en el
correspondientes, se basa en:

desarrollo de la materia, para desarrollar las competencias

1. Método expositivo/leccion magistral. Exposicién por parte del profesorado de los contenidos de la materia
objeto de estudio, desarrollada en aula para el total de los alumnos.

2. Aprendizaje basado en problemas. Los alumnos en grupos reducidos (de 2 6 3 alumnos) resolveran
mediante aprendizaje colaborativo situaciones practicas preparadas por el profesor, relacionadas con las

competencias correspondientes.

3. Estudio de casos. Los alumnos en grupos reducidos (de 2 6 3 alumnos) resolveran mediante aprendizaje
colaborativo diferentes casos practicos preparados por el profesor, relacionadas con las competencias
especificas y transversales correspondientes.

Se proporcionara a los alumnos el material basico utilizado en la asignatura, bibliografia basica y recursos
adicionales como revisiones publicadas por expertos en revistas cientificas de elevado indice de impacto. Los
profesores proporcionaran apoyo tutorial tanto en persona como por correo electrénico o a través del Campus

Virtual.

c. Bibliografia basica

Bibliografia general de bioprocesos. Literatura especifica
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Bloque 2: “Ingenieria de Proteinas”

Carga de trabajo en créditos ECTS:

a. Contenidos

Produccion y purificacion de proteinas.
Disefio de proteinas.

Tecnologia enzimatica.

b. Métodos docentes

La metodologia docente utilizada en el desarrollo de la materia, para desarrollar las competencias
correspondientes, se basa en:

1. Método expositivo/leccion magistral. Exposicion por parte del profesorado de los contenidos de la materia
objeto de estudio, desarrollada en aula para el total de los alumnos.

2. Aprendizaje basado en problemas. Los alumnos en grupos reducidos (de 2 6 3 alumnos) resolveran
mediante aprendizaje colaborativo situaciones practicas preparadas por el profesor, relacionadas con las
competencias correspondientes.

3. Estudio de casos. Los alumnos en grupos reducidos (de 2 6 3 alumnos) resolveran mediante aprendizaje
colaborativo diferentes casos practicos preparados por el profesor, relacionadas con las competencias
especificas y transversales correspondientes.

Se proporcionara a los alumnos el material basico utilizado en la asignatura, bibliografia basica y recursos
adicionales como revisiones publicadas por expertos en revistas cientificas de elevado indice de impacto. Los
profesores proporcionaran apoyo tutorial tanto en persona como por correo electrénico o a través del Campus
Virtual.

c. Bibliografia basica

Bibliografia genera de bioprocesos. Literatura especifica

Bloque 3: “Tecnologia de Fermentaciéon”

Carga de trabajo en créditos ECTS:

a. Contenidos

Disefio de Biorreactores.
Biorreactores no convencionales.
Tecnologia de los procesos de fermentacion.

Recuperacion y purificacion de producto. Instrumentacion y control.

b. Métodos docentes

La metodologia docente utilizada en el desarrollo de la materia, para desarrollar las competencias
correspondientes, se basa en:

1. Método expositivo/leccion magistral. Exposicion por parte del profesorado de los contenidos de la materia
objeto de estudio, desarrollada en aula para el total de los alumnos.

2. Aprendizaje basado en problemas. Los alumnos en grupos reducidos (de 2 6 3 alumnos) resolveran
mediante aprendizaje colaborativo situaciones practicas preparadas por el profesor, relacionadas con las
competencias correspondientes.
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3. Estudio de casos. Los alumnos en grupos reducidos (de 2 6 3 alumnos) resolveran mediante aprendizaje
colaborativo diferentes casos practicos preparados por el profesor, relacionadas con las competencias

especificas y transversales correspondientes.

Se proporcionara a los alumnos el material basico utilizado en la asignatura, bibliografia basica y recursos
adicionales como revisiones publicadas por expertos en revistas cientificas de elevado indice de impacto. Los
profesores proporcionaran apoyo tutorial tanto en persona como por correo electrénico o a través del Campus

Virtual.

c. Bibliografia basica

Bibliografia general de bioprocesos. Literatura especifica

6. Temporalizacion (por bloques tematicos)

Tecnologia de Fermentacion

A CARGA PERIODO PREVISTO
S E M0 ECTS DE DESARROLLO
Fundamentos de Biotecnologia Industrial 20 Semanas 1a5
Ingenieria de Proteinas 20 Semanas 6 a 10
2.0 Semanas 11 a 15

7. Sistema de calificaciones — Tabla resumen

La evaluacion de la adquisicién de competencias y sistema de calificaciones se basara en los siguientes tipos de
pruebas o examenes, con la contribucién porcentual indicada en el calculo de la puntuacion final:

e Evaluacién de un caso practico (70%)

e Trabajos e informes realizados por el alumno o el grupo de trabajo (30%).

CRITERIOS DE CALIFICACION

e Convocatoria ordinaria:
o Evaluacién de un caso practico (70%).

e Convocatoria extraordinaria:
o Evaluacién de un caso practico (70%).

o Trabajos e informes realizados por el alumno o el grupo de trabajo (30%).

o Trabajos e informes realizados por el alumno o el grupo de trabajo (30%).

8. Consideraciones finales
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